
Fin de año 2024

comencemos juntos el 2025

Haz ya tu reserva en el
981 904 455
eventos@montesqueiro.com

Mira en detalle todo lo que tenemos preparado



Y para los más peques...

Aperitivo de bienvenida
Bienvenida con nuestro Espumoso 
Gallego Alma Atlántica Mencía 

Jamón de bellota 100% Joselito con 
servicio de cortador 

Maxi boom de foie 

Crujiente de alga nori con tartar de atún 
rojo Bafelgó

Brocheta de langostino crunchy con 
espuma de chipotle y lima

Dumpling de cocido gallego y muselina 
de chorizo de Lalín

Cucurucho de patitas de bogavante con 
su salsa mayo sriracha

Cono de pizza

Bomba de sepia

Mini brioche de rabo de toro estofado

 
Cóctel de bienvenida a las 20:45 horas.

Además...

Barra libre

Tentempié de media noche

Chocolate con churros de Bonilla

Menú
Bogavante azul al vapor, vinagreta tradicional 
con cítricos, coral y alga codium

Solomillo de ternera rubia gallega, ragout de 
setas de temporada, salsa de boletus y trufa 
con lingote de patata

Momento dulce
Pistacho, piña y cardamomo

Uvas de la suerte

Bodega
Mar de Frades D.O. Rías Baixas

Cepa 21 D.O. Ribera del Duero

Moët & Chandon D.O. Champagne

Comienza el nuevo año en nuestra Finca 
disfrutando de nuestro menú especial de 
Nochevieja que arrancará con un variado 
aperitivo y cenando en el impresionante Salón 
Dorado. Los peques también tendrán un 
menú a su gusto y podrán jugar con nuestros 
animadores en el Rincón de los Duendes.

Después el Salón Enredos se convertirá en una 
auténtica pista de baile provista de máquinas 
de humo, cañones de luz y fotomatón. Además, 
contaremos con nuestro DJ residente y una 
sesión especial Fin de Año con un espectacular 
montaje audiovisual.

Barra libre de gin tonics, nuestros mejores 
combinados, coctelería con un bartender 
profesional, tentempié y chocolate con churros 
de Bonilla.

¡Ven a celebrar el Año Nuevo con 
nosotros y vive una noche 
inolvidable!



Precios con I.V.A. incluido. 
Cóctel de bienvenida a las 20:45 horas y barra libre hasta las 6:00h.

Forma de pago: 100% al realizar la reserva mediante transferencia bancaria.

Menú infantil 
Surtido de ibéricos con pan tumaca y 
croquetas de jamón

Solomillo de rubia gallega a la plancha, 
patata paja y sus salsas

Nuestro postre Fantasía

Barra libre de refrescos y rincón de 
chuches 

Cóctel, cena y cotillón

205€/persona

Menú infantil

75€/persona (de 4 a 12 años)

Solo cotillón

90€/ persona 
(De una a seis de la mañana. Incluye barra 
libre, tentempié y chocolate con churros)

Animación en nuestro 
Rincón de los Duendes 
(de 2 a 6 años)

Además...


